
Zur Verstärkung unseres Mitarbeiterteams suchen wir ab sofort:

einen Koch mit Großküchenberufserfahrung (m/w/d)
in Teilzeit oder Vollzeit (35-40 Stunden)

Was Sie lieben und es für Sie zu tun gibt:
- Sie sind Frühaufsteher?
- Sie lieben es, selbständig zu kochen und verschiedene Menüs in großer Anzahl zu 

zubereiten?
- Sie managen gerne Arbeitsabläufe, sind motiviert und belastbar?
- Sie haben ein Händchen im Umgang mit Ihren Kollegen und können sich vorstellen, mit 

Menschen mit Beeinträchtigungen zusammen zu arbeiten?
- Sie sind motiviert und wissen, wie man einen PC bedient?
- Sie haben schon einmal davon gehört, dass der Kunde der König ist?
- Sie scheuen sich nicht davor, auch ein Putzteufel zu sein?
Dann müssen wir Ihnen Ihre Aufgaben nicht groß erklären, Sie sind ja schließlich vom Fach!

Was Sie erwartet:
- eine Vergütung nach dem Tarifvertrag des PARITÄTischen Arbeitgeberverbandes PATT e.V. 
- regelmäßige Tarifsteigerungen
- Jahressonderzahlung
- einen verantwortungsvollen und interessanten Aufgabenbereich
- geregelte Arbeitszeiten
- 35 - 40 Stunden Wochenarbeitszeit (Teil- oder Vollzeit)
- keine Wochenendarbeit
- keine Feiertagsarbeit
- mindestens 28 Tage Urlaub
- Schließzeiten über Weihnachten
- vergünstigtes Mittagessen
- betriebliche Altersvorsorge
- individuelle Urlaubsplanung möglich
- Weiterbildungen, in denen Sie Ihre Kenntnisse erweitern und vertiefen können

Interessiert? Dann schnell bewerben:

Rennsteig Werkstätten gGmbH
Personalabteilung
Am Herrnberg 16
98724 Neuhaus/Rwg.  oder elektronisch an: personal@rennsteig-werkstaetten.de 

Die Bewerbungsunterlagen werden nach drei Monaten aus datenschutzrechtlichen Gründen vernichtet. 

Lust am Kochen? – Wir freuen uns auf Sie!
Haben Sie eine abgeschlossene Ausbildung als Koch, 
Berufserfahrung im Großküchenbereich und Interesse, unser 
Team zu verstärken? Dann sind Sie genau richtig bei uns!


