
Ihre Aufgaben: 

• enge Zusammenarbeit mit dem Küchenteam 

• vorbereitende und unterstützende Tätigkeiten im Kochprozess

• Abfüllen, Portionieren und Verpacken von Speisen und Beilagen 

• Reinigen der Produktionsmittel und Räumlichkeiten

• Sicherstellen von Sauberkeit und Ordnung gemäß Hygienehandbuch / HACCP

Ihr Profil: 

• Freude an der Arbeit in der Küche 

• selbständiges und sauberes Arbeiten

• Verantwortungsbewusstsein, Zuverlässigkeit, Sorgfältigkeit 

• Erfahrung in der Arbeit mit Menschen mit geistiger Behinderung / psych. Erkrankung von 

Vorteil

• Gesundheitspass

• physische Belastbarkeit (viel Stehen und Heben, Arbeiten in warmer Umgebung)

Die Vergütung erfolgt nach dem 

Tarifvertrag des PARITÄTischen Arbeitgeberverbandes PATT e.V. 

Bei Rückfragen wenden Sie sich bitte an Frau Welke, Tel.: 0 36 79 / 79 27-10. 

Ihre aussagekräftige Bewerbung richten Sie bitte bis zum 18.03.2026 an: 

Rennsteig Werkstätten gGmbH 

Personalabteilung 

Am Herrnberg 16 

98724 Neuhaus/Rwg. oder elektronisch an: personal@rennsteig-werkstaetten.de

Die Bewerbungsunterlagen werden nach drei Monaten aus datenschutzrechtlichen Gründen vernichtet. 

Zur Erweiterung unseres Teams suchen wir ab sofort zur vorerst für zwei Jahre 
befristeten Anstellung eine:

Küchenhilfe (m/w/d) 
(Teil- oder Vollzeit, 30-40 Stunden/Woche, montags-freitags)

Die Rennsteig Werkstätten gGmbH sind 
eine gemeinnützige Einrichtung und 
betreiben eine anerkannte Werkstatt für 
behinderte Menschen in Neuhaus/ Rwg. 
Nähere Informationen zu unserer 
Einrichtung finden Sie unter: 
www.rennsteig-werkstaetten.de


